


LES TAPAS

MINIS ARRANCINIS 15
Mozzarella, sauce tomate ail & basilic

CRUNCHY CHICKEN 16

Creme aux herbes

FOCACCIA 16
Stracciatella de burrata, jambon eru, pesto, tomate confite

PLANCHE DE CHARCUTERIE FINE 25
RILLETTES DE POISSON DU MOMENT 14
ACCRAS DE MORUE 1

Sauce chien

RAVIOLE CROUSTILLANTE 17
Poulet boucané, crémeux cheddar

SAMOUSSA DE LEGUMES AU CURRY JAUNE 15

Crémeux aigre-doux

TARTELETTE AU CEVICHE DE THON 15

Citron, oignons rouges et coriandre

CLUB SANDWICH 18

Emietté de crabe, ceuf mimosa, coriandre, salade romaine

GYOZA DE POULPE 16

TI’ GOURMAND 15

Assortiment de 4 mignardises sucrées du moment

SUGGESTION DU JOUR




LES CREATIONS

CIAO RAGAZZI 18
Limoncello a la verveine, pesto basilic maison, liqueur de fleur de

sureau, citron, sucre

ORANGE SKY 18
Purée de péche, liqueur de litchi, Gin O’béri bleu, cordial d’hibiscus,
citron vert, shoter de kir a la péche

TI DOUDOU 16
Purée de pastéque maison, liqueur de litchi, Cointreau, vodka,

prosecco

PASSION D’ETE 16

Liqueur Amaretto & tonka, purée de maracuja, tequila, sirop de
vanille maison

NEW TROPICAL FASHIONED 16
Rhum vieux a Pananas grillé, Angostura, sirop sucré, carpaccio
d’ananas flambé

LE COUSU MAIN

DECOUVREZ L’ART DE LA MIXOLOGIE SUR MESURE 18
Faites nous part de vos envies et laissez opérer nos barmans pour créer

le cocktail qui vous correspond !
Option champagne ou cognac +2




LES CLASSIQUES

PLANTEUR MAISON 13
Rhum blanc & ambré, jus d’ananas, goyave, maracuja, mangue,
zestes d’agrumes et d’épices

DAIQUIRI* 14
Rhum blanc, sucre, citron

PINA COLADA** 14
Rhum ambré, ananas frais, lait de coco & créme de coco

CAIPIGWADA 14
Rhum blang, citron vert, sucre de canne

MOJITO* 14
Rhum blanc, menthe fraiche, sucre, citron, eau pétillante

EXTASE MARBRE 16
Rhum ambré, ananas frais, passion, mangue, coulis de framboise

LEWOW! 16
Gin, liqueur de fleur de sureau, sirop de clitoria, citron, tonic,
sirop de doliprane maison

PORNSTAR MARTINI 18
Vodka infusée & la vanille, passion, et son shot de champagne

VOTRE CLASSIQUE
N’hésitez pas a demander votre cocktail préféré au barman

*Option : fraise, framboise, fruit de la passion, mangue, gingembre

** Option : Ajouter du caramel beurre sale




LES VIRGINS

PLAISIR MARBRE 12
Ananas frais, passion, mangue, coulis de framboises

VIRGIN PINA COLADA** 12
Ananas frais, créme de coco, lait de coco

LOVE 12
Jus d’acérola, purée de framboise, sucre vanillé, jus de citron,
cordial d’hibiscus

JOLIE ROZ’ 12
Purée de pasteque, sirop a la rose, menthe fraiche, aloe vera, eau
pétillante

PINK GARDEN 12
Purée de goyave rose, jus d’aloe vera, jus de citron vert, cordial

d’hibiscus

VIRGIN MOJITO* 12
Menthe, sucre, citron, eau pétillante

*Option : fraise, framboise, fruit de la passion, mangue, gingembre

** Option : Ajouter du caramel beurre sale



LES DETOX

PINEAPPLE EXPRESS 11
Purée d’ananas, eau de concombre au basilic, jus de citron vert

POM’ D’AMOUR 11
Pomme fraiche, gingembre, jus de goyave

LES SOFTS

JUS DE FRUITS, COCA, COCA ZERO, FUZE TEA, ORANGINA, SPRITE 4
SCHWEPPES TONIC, GINGER BEER, PERRIER 33CL 5

RED BULL 6

LES EAUX

SAN BENEDETTO - PLATE 75cl 5

SAN PELLEGRINO - GAZEUSE 75cl 6



LES PUNCHS

TI PUNCH 5
Bologne, Damoiseau, Longueteau, Montebello,
Neisson, Bielle, Pére Labat

TI PUNCH SPECIAUX 7
Clément Canne bleue, Bologne Black Canne, Longueteau Canne
bleue, Longueteau Canne Rouge, Papa Rouyo

TI PUNCH VIEUX 8
Longueteau 3 ans, Karukera 4 ans, Reimonenq 7 ans

PUNCH MAISON 8
Vanille , Coco, Passion, Cacahuete

LES VINS & CHAMPAGNES

12cl
KIR VIN BLANC 12
Vin blanc, créeme de cassis | mire | framboise | péche
KIR ROYAL 20
Champagne, créeme de cassis | miire | framboise | péche
LA COUPE DE CHAMPAGNE 18
LES VINS AU VERRE 9

Blanc : I.G.P. Chardonnay 2022
Rosé : I.G.P. Cotes Catalanes « Miraflors » 2022
Rouge : A.O.C. Cotes-du-Rhone « Parallele 45 » BIO 2021




LLES BIERES

BIERES PRESSION 55 9,5
Gwada Beer blonde, Leffe Blonde, Hoegaarden blanche

33cl
BIERES BOUTEILLES 6
Heineken, Carib, Corona

33cl
LOCAL 6
Lekouz blonde

4cl

GUADELOUPE
Bologne 50° 5
Bologne Black Canne 50° 7
Damoiseau 50° 5
Longueteau 50°, 55° ou 62° 5
Longueteau Parcellaire : N°1, 55° | N°4, 55° 7
Longueteau Génesis 73.8° 7
Montebello 50° 11
Rhum Agricole Bio Marie-Louise 54° 22
Papa Rouyo I’Oeilleton 51° 7
MARIE-GALANTE
Bielle 59°
Pere Labat 59°
MARTINIQUE
Clément Canne bleue 50° 7
Neisson 50°



LES RHUMS VIEUX

4cl
GUADELOUPE
Longueteau 3 ans 42°
Longueteau Prélude 49.8° 9
Longueteau Symphonie 49.9° 12
Longueteau Concerto 47.9° 16
Longueteau Génesis Ambré 70.9° 15
Longueteau Génesis Vieux 70.9° 25
Longueteau XO Génesis 73.5° 35
Bologne VSOP 41° 10
Bologne X.0 42° 25
Papa Rouyo Tanmpo 44.4° 18
Montebello Brut de fiit 3 ans 52.3° 12
Montebello Brut de fiit 6 ans 48.2° 16
Montebello Brut de fiit 8 ans 47.7° 18
Reimonenq 9 ans Cuvée Prestige 40° 15
Reimonenq 7 ans Grande Réserve 40° 11
Darbousier Hors d’Age - Carafe 45° 8
Karukera Réserve Spéciale 42° 12
Karukera Cuvée Christophe Colomb 45° 35
MARIE-GALANTE
Bellevue 10 ans - 1821 Carafe 45° 35
Bielle Brut de fit 54.2° 40
MARTINIQUE
Clément Cuvée Homere 44° 25
Clément VO 50° 8
HSE X.0 43° 14
J.M 1845 42° 25




LES RHUMS VIEUX

4cl
BARBADE
Mount Gay Extra Old 43° 9
Mount Gay 1703 Carafe 43° 45
HAITI
Barbancourt 4 ans 43° 8
APERITIFS 6cl
Martini Blanc, Rouge, Rosé
Ricard
Porto Tawny Borges 8
BLENDS 4cl
Johnnie Walker Red Label 40° 8
Johnnie Walker Black Label 40° 12
J&B 40° 8
BOURBONS
4 Roses 15 ans 40° 12
SINGLE MALT 4cl
Bruichladich Art.3 (Isle Of Islay) 48.7° 16
Bastille (France, Limousin) 43° 18



LES ALCOOLS FORTS

WHISKEYS

Jack Daniel’s Old n°7 (USA, Tennessee) 40° 12
Nikka 12 ans (Japon) 51.4° 14
Macallan (Moray Macallan Estate) Amber 40° 21
TEQUILAS 4cl
Altos 35° 10
Patrén Afiejo 40° 12
Mezcal Mahani 40° 12
GINS

Gin de canne O’Beri Vert ou O’Beri Caribbean Bleu (Guadeloupe) 40° 10
Bombay Sapphire 40° 10
The Botanist 46° 12
Blurry Moon 42° 12
VODKAS

Absolut (Suede) 40° 10
LIQUEURS

Amaretto, Baileys, Get 27, Get 31, Grand Marnier, Kahlua 12
DIGESTIFS

Armagnac, Calvados, Hennessy, Poire Wolfberger 15
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