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SUGGESTION DE NOS COCKTAILS SIGNATURES

EXTASE MARBRÉ 
RHUM AMBRÉ, ANANAS FRAIS, PASSION, MANGUE, COULIS DE FRAMBOISES

LE LUA 
RHUM AMBRÉ, AMARETTO BLANC, AMARETTO CLASSIQUE, CITRON, ORANGES
FRAÎCHES, MIEL, FLEUR D’ORANGER

LE KIWIZZ
RHUM BLANC, RHUM VIEUX, PURÉE DE KIWI ET ESPUMA ANANAS-COCO

GIN DÉLICE
GIN DE CANNE O’BÉRI, LIMONCELLO, SIROP DE VANILLE MAISON, 
ANANAS ET CITRON

MARACU’ JACK
JACK DANIEL’S, PURÉE DE FRUIT DE LA PASSION ET SIROP DE COMBAVA MAISON

PURPLE WAVE
RHUM SPICY, LIQUEUR DE CANNELLE MAISON, CRÈME DE COCO, PITAYA, CITRON

Le WOW !
GIN DE CANNE O’BERI, LIQUEUR DE BERGAMOTE, LIQUEUR DE FLEUR DE SUREAU,
SIROP DE DOLIPRANE MAISON, CITRON, TONIC, SIROP DE CLITORIA

PORNSTAR MARTINI
VODKA INFUSÉE À LA VANILLE, PASSION, SUCRE ET SON SHOT DE CHAMPAGNE

            15

            15

            15

            16

            18

            15

            15

            15



CROMESQUIS DE LANGOUSTE CROUSTILLANT / CRISPY LOCAL LOBSTER
CROMESQUIS
JULIENNE CROQUANTE DE GIRAUMON AU CITRON, KETCHUP DE GIRAUMON

GRAVELAX DE MARLIN TÉQUILA HIBISCUS / TEQUILA AND HIBISCUS-CURED
MARLIN GRAVLAX
JULIENNE DE PAPAYES CROQUANTE À L’HUILE D’OLIVE MENTOLÉE, ANANAS CONFIT À L’HIBISCUS
ET SON GEL ACIDULÉ

            21

            26

24

CRUNCHY JULIENNED PAPAYA WITH MINT-INFUSED OLIVE OIL, HIBISCUS-CANDIED PINEAPPLE, AND IT’S TANGUY GEL

CRUNCHY JULIENNE GIRAUMON WITH LIME, LOCAL PUMPKIN KETCHUP

ENTRÉES / STARTERS

POITRINE DE PORC LAQUÉE / GLAZED PORK BELLY
MOUSSELINE DE TOPINAMBOUR, FOIN DE POIREAUX, JUS CORSÉ
JERUSALEM ARTICHOKE PURÉE WITH CRISPY LEEK HAY

NOS ENTRÉES DU JOUR / OUR STARTERS OF THE DAY
À RETROUVER À LA PREMIÈRE PAGE 
TO BE FOUND ON THE FIRST PAGE

23

GNUDI, RICOTTA ET HERBES FRAÎCHES / GNUDI, RICOTTA AND FRESH HERBS 
VELOUTÉ DE GIRAUMON AU CITRON VERT ET PARMESAN

CREAM OF CARRIBEAN PUMPKIN SQUASH WITH LIME AND PARMESAN



40

43

45CÔTE DE VEAU DE LAIT / MILK-FED VEAL CHOP
CUISSON BASSE TEMPÉRATURE PUIS GRILLÉ, VELOUR DE POMME DE TERRE,
POTATOES MAISON AU CAJUN, JUS CORSÉ AU PIMENT DOUX

SLOW-COOKED THEN GRILLEDN POTATO CREAM, CAJUN-STYLE POTATOES, RICH JUS WITH SWEET CHILI
PEPPER

MÉDAILLONS DE LANGOUSTES / LOBSTER MEDAILLON
CHRISTOPHINES CONFITES AU MASSALÉ RÉUNIONAIS, CAVIAR D’AUBERGINES AU MISO, GEL
KUMQUAT ET SAUCE BAGNA CAUDA

RÉUNION-STYLE SLOW-COOKED CHRISTOPHINE WITH MASSALÉ, MISO-INFUSED EGGPLANT CAVIAR,
KUMQUAT GEL, AND WARM BAGNA CAUDA

PAVÉ DE FILET DE BOEUF LIMOUSIN / PAN-SEARED PAVÉ OF LIMOUSIN BEEF
TENDERLOIN
CAROTTES HÉRITAGE GLACÉ AU CHAR SUI, ESPUMA DE MOELLE DE BOEUF, PLEUROTTES PAYS
HEIRLOOM CARROTS GLAZED WITH CHAR SIU, BEEF MARROW ESPUMA AND LOCAL OYSTER MUSHROOMS

PLATS / PLATES

39RAVIOLES DE THON AU CURCUMA / TUNA RAVIOLI WITH TURMERIC
FRICASSÉE DE CHATROU ET TENTACULE, GIRAUMONS BRAISÉS ET HERBES FRAÎCHES

LOCAL OCTOPUS FRICASSÉE AND TENTACLE, BRAISED GIRAUMON SQUASH AND FRESH HERBS

NOS PLATS DU JOUR / OUR PLATES OF THE DAY
À RETROUVER À LA PREMIÈRE PAGE 
TO BE FOUND ON THE FIRST PAGE

LENTILLES CORAIL / CORAIL LENTILS
LÉGUMES DU MOMENT RÔTIS AUX ÉPICES TANDOORI ET CAJOU TORRÉFIÉES 

27

75

1 pers.

2 pers.

370gr

500gr

SEASONAL ROASTED VEGETABLES WITH TANDOORI SPICES AND ROASTED CASHEW



16

16

16CHEESECAKE AUX AGRUMES / CITRUS CHEESECAKE 
CRÉMEUX CITRON VERT-COMBAVA, GEL FRAÎCHEUR
LIME AND COMBAVA CRÉMEUX, REFRESHING GEL

SNICKERS FAÇON ZAMANA / ZAMANA-STYLE SNICKERS
NOIX DE CAJOU EN TEXTURES, CARAMEL BEURRE SALÉ ET GANACHE MONTÉE À LA VANILLE 
DE CÉDRIC COUTELLIER
CASHEW NUTS IN VARIOUS TEXTURES, SALTED CARAMEL, AND WHIPPED VANILLA GANACHE BY CÉDRIC COUTELLIER

CROUSTILLANT D’ANANAS CITRON VERT ET CURCUMA 
/ CRUNCHY PINEAPPLE DELIGHT WITH LIME AND TURMERIC
CRÈME LÉGÈRE PASSION, GRANITÉ CITRON JAUNE ET ZESTE INFUSÉ
LIGHT PASSION FRUIT MOUSSE WITH LEMON GRANITA AND INFUSED CITRUS ZEST

DESSERTS / DESSERTS

16DÉLICE CHOCOLAT / CHOCOLATE DELIGHT
AU BEURRE NOISETTE, CRÉMEUX CHOCOLAT GUANAJA 80%, GLACE CAFÉ, TUILE PÂTISSIÈRE, 
SARRASIN
HAZELNUT BROWN BUTTER, 80% GUANAJA CHOCOLATE CRÉMEUX, COFFEE ICE CREAM, PASTRY TUILE, PUFFED
BUCKWHEAT AND KASHA

NOS DESSERTS DU JOUR / OUR DESSERTS OF THE DAY
À RETROUVER À LA PREMIÈRE PAGE 
TO BE FOUND ON THE FIRST PAGE



"Le seul moyen de se délivrer d'une tentation, c'est d'y céder."

 - Oscar Wilde




